wobei die Exporte in die USA angesichts
des schwachen Dollar-Kurses 2007 um
4% rucklaufig waren.

Mit einem positiven Wert sowohl bei
den Erlosen als auch bei der Menge sei
die Industrie auch in das laufende Jahr
gestartet, berichtete Dr. Kendziur. Der
BDSI habe zuletzt sechs neue Mitglie-
der gewinnen kdnnen und verzeichne
nun 218 Mitgliedsfirmen. Mit der BDSI
Akademie wurde zudem fiir die Mit-
glieder ein neues Angebot geschaffen.

,Heilloses Durcheinander
bei der Kennzeichnung*

Auch Prof. Dr. Mathias Horst vom Bund
fur Lebensmittelkunde und Lebensmit-
telrecht (BLL) kritisierte in seinem Vor-
tragscharf das ,heillose Durcheinander
bei der Kennzeichnung und moglichen
Farbunterlegung" und forderte weiter-
hin einen engagierten Kampf,gegen
diesen populistischen Unfug®. Dr.Horst
duRerte die Hoffnung, dass es auf EU-
Ebene eine Entscheidung ohne Ampel
geben werde, da von den 27 EU-Staaten
bisher nur GroRbritannien und nun auch
Deutschland diese farbliche Kenn-
zeichnung unterstiitzen wiirden,

AnschlieRend dankte Tobias Bach-
miuller als stellvertretender Vorsitzen-
derdes BDSI im Namen aller Mitglieder
und unter anhaltendem Applaus Dr.
Dietmar Kendziur fiir zehn erfolgreiche
Jahre Tatigkeit als Prasident des Ver-
bandes. Dr. Kendziur habe in politisch
schwierigen Zeiten Hervorragendes fiir
den BDS! geleistet und mit seinem be-
sonderen personlichen Stil den Verband
gepragt, der unter seiner Agide sowohl
Mitglieder- und Beitragszuwachs ver-
zeichne, sagte Bachmilller.

Ehrung fiir die
besten Auszubildenden
und Studenten

Traditionell zeichnet der BDSI seit ei-
nigen Jahren die besten Auszubilden-
den und Studenten in der Stlwaren-
branche aus. Die drei hesten Auszubil-
denden im Ausbildungsberuf ,Fachkraft
fiir SGRwarentechnik” des Abschluss-
jahrganges 2007 der Zentralfachschu-
le der Deutschen SiiBwarenwirtschaft
(ZDS) sind Sahine Sobczynski von der
Confiserie Dengel Genusse in Rott am
Inn, Solveig Kattentidt von der Lindt &
Springli GmbH und Anja Kaber vom
Schokoladenwerk Berggold.

Darliber hinaus wurde Johannes Scho-
ner aus Lemgo als bester Diplomand
des Jahrgang 2006/2007 im Studien-
gang JLebensmitteltechnologie mit
Schwerpunkt Back- und SiiBwaren-
technologie” an der Hochschule Ost-
westfalen Lippe geehrt.

Die Unternehmen der deutschen
SiiRwarenindustrie spenden anldsslich
der Hauptversammlung immer an eine
caritative Einrichtung eine bunte Viel-
falt von StiBigkeiten aller Art. Die Spen-
de ging dieses Mal an die Ludwigstafel
eV, einen Verein, der armen Menschen
durch seine Liden, in denen Lebens-
mittel zu einem geringen Betrag aus-
gegeben werden, hilft.

,,Der Verband braucht eine
offensive ethische Politik“

Mathias Horx vom Zukunftsinstitut
begeisterte die Teilnehmer in einem un-
terhaltsamen und interessanten Vor-
trag Uber die derzeitigen Megatrends,
die Definition der neuen Zielgruppen
und das so genannte, Future Eating”.

Verband
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Aus den Megatrends der nachsten Jahr-
zehnte, als da wiren Globalisierung und
weltweit steigender Wohlstand, das Er-
starken des weiblichen Geschlechts, In-
dividualisierung und Pluralisierungvon
Lebensstilen, Down-Aging und veran-
derte Lebensphasen sowie Gesundheit
und neuer Lebensstil leitete Horx ins-
gesamt zehn Lebensstilgruppen der Zu-
kunft als neue Zielgruppen mit veran-
derten Bedlirfnissen ab. Auf diese misse
sich besonders die Ernahrungsindustrie
flexibel einstellen, mahnte der renom-
mierte Zukunftsforscher.

Zum Schluss seines Vortrags zeigte
Mathias Horx einige Auswirkungen sei-
ner allgemeinen Trendaussagen im Hin-
blick auf einzelne SiiRwarensegmente
und -produkte auf. Die abschlieBenden
Tipps des Zukunftsforschers waren dann
allerdings sehr speziell und irritierten
die Zuhdorer sichtlich. ,Ziehen Sie alle
SilRwaren von den Kassen zuriick“ und
,Der Verband braucht eine offensive
ethische Politik”, lauteten seine Rat-
schlige. Mit dem Landesgruppenabend
in dersehr schonen Ludwigsburger Mu-

Nahm —wie gewohnt — kein Blatt vor
den Mund: Trendforscher Mathias Horx
zeigte in seinem eloquenten Vortrag
auf, wohin die Reise bei den
Erndhrungsgewohnheiten

der Menschen gehen kénnte
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BDSI-Préisident Dr. Dietmar Kendziur
iibetreichte die Urkunden an (v.1.)
Sabine Sobczynski, Solvelg Kattentidt
und Anja Kaber, die an der ZDS den
Ausbildungsberuf, Fachkraft fir
Stifwarentechnik" 2007 als beste
Teilnehmer absolviert haben.
Johannes Schdner aus Lemgo war
seinerseits bester Diplomand im
Studiengang ,Lebensmitteltech-
nologie mit Schwerpunkt Back-
und Siifiwarentechnologie” an der
Hochsehule Ostwestfalen Lippe.
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sikhalle klang der erste Tag der Mit-
gliederhauptversammlung harmonisch
aus.

Ehrennadel in Gold fiir
Leo Barenbrock und
Dr. Hans-Jiirgen Noske

Der zweite Tag der Mitgliederhaupt-
versammlung war wie gewohnt von den
Versammlungen der Fachsparten und
Fachausschiisse gepragt. Neben den
Formalien wie Entlastung des Vorstands
und der Geschaftsflihrung standen Punk-
te wie die wirtschaftliche Lage der Spar-
ten, Rohstoff- und AuBenhandelsfragen
und wissenschaftliche Projekte im Mit-
telpunkt der Gesprache.

So ist Leo Barenbrock von der Conti-
nental Bakeries Deutschland GmbH aus
dem Vorstand der Fachsparte Feine Back-
waren ausgeschieden und wurde zum
Ehrenmitglied der Fachsparte ernannt.
Nachfolger im Vorstand ist Remmer
Bockelmann, ebenfalls von Continental
Bakeries Deutschland. In diesem Zu-
sammenhang vergab der BDSI an Leo
Barenbrock und Dr.Hans-Jlirgen Noske
erstmals die neu geschaffene Ehrenna-
delin Gold.

Mit dieser zeichnet der BDSI nun alle
Personen aus, die wegen ihrer Tatigkeit
in den Gremien des Verbandes eine Eh-
renmitgliedschaft erhalten. Dr. Noske
wurde fir seine langjahrige Tatigkeit in
den Ausschiissen des BDSI zu Lebens-
mittelrecht und Qualitdtsmanagement
sowie als Forschungsbeauftragter der
Fachsparte Zuckerwaren zum Ehren-
mitglied des Ausschusses fiir Lebens-
mittelrecht und Lebensmittelkunde
(LRLKA) gewshlt.

SiiRwarenindustrie
ist sehr innovativ und
bietet bereits heute
vielfiltige Alternativen

In seinem Beitrag zur Erndhrungspo-
litik 2008 betonte BDSI-Hauptge-
schaftsfihrer Klaus Reingen, das vor-
rangige Ziel der Lobbyarbeit sei es, Dis-
kriminierungen der StuRwaren zu ver-
hindern. Weitere Punkte seien die Re-
formulierung, Werbung und Vermark-
tung von SURBwaren. Bei der ,Reformu-
lierung” fordere die Politik Rezeptur-
veranderungen und kaloriendrmere
StiBwaren. Hier betone der Verband aber,
dass die SilBwarenindustrie sehr inno-
vativ sei und bereits heute eine groBBe
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In Lidwigsburg spendeten anldsslich der Mitgliederhauptversammiung des BDSI die Unternehmen der deut-
schen Stfwarenindustrie eine bunte Vielfalt vor Siifigkeiten aller Art an die LudwigsTafel eV, Die Spende
libergab der Vorsitzende der BDSI-Landesgruppe Baden-Wiirttemberg Claus Cersovsky sowie das Festkomi-
tee der Landesgruppe Baden-Wiirtterberg. Das Bild zeigt v.I. Traude Flaig von der Firma Flaig, Christiane und
Claus Cersowsky vom Unternehmen Riibezahl Schokoladen, Carsten Hirsch (Hirsch Lolly), Horst Krank, Vor-
sitzender des Ludwigstafel eV, Thomas@pd{ke vom Bonbonhersteller Fr. Kaiser sowie Jochen Briih| vom Bun-
desverband Deutsche Tafel eV,

Vielfalt an unterschiedlichen Packungs-
grofen und vielen fettarmen und zucker-
freien SuiRwaren anbiete. In Sachen Wer-
bung fordere die neue europiische TV-
Richtlinie zur Selbstregulierung auf
(www.eu-pledge.eu). Bei der Vermark-
tung gebe es bereits einige staatliche
Eingriffe beim StiRwarenverkauf in Eu-
ropa, flihrte Klaus Reingen weiter aus,
In der Empfehlung des BMELY zur Schul-
verpflegung in Deutschland heil3t es:
»SUBwaren werden nicht angeboten®.
Dies sei aber noch nicht bindend.

Als MaRBnahme des BDSI forderte der
Hauptgeschaftsflihrer die Mitglieds-
unternehmen auf, die Bundestagsab-
geordneten und EU-Politiker in ihre Be-
triebe in den jeweiligen Wahlkreisen
einzuladen und damit den Kontakt zur
Politik zu verbessern.

Bei seinem Bericht Gber Verdnderun-
gen im Lebensmittelrecht riss Peter Lie-
sen vom BDSI kurz eine Fiille von Punk-
ten an —vom Verbraucherinformati-
onsgesetz, das seit 1. Mai 2008 in Kraft
ist, liber die Gentechnik, die Diabetiker-
Lebensmittel und die geplante LMIV
(= Lebensmittel-Informationsverbesse-
rung) bis hin zu der Diskussion (iber die
neuen Portionsgrofien.

Neuer ,Unsicherheitsfaktor”
3-MCPD-Ester

Mit 3-MCPD-Ester (3-Moho-Chlor-Pro-
pandiol-Fettsdureester) gebe es seit kurz-
em eine neue Prozesskontaminante in
Olen und Fetten, deren Nachweis und

Messung bisher sehr schwierig gewe-
sen sei, berichtete anschlieRend Prof,
Dr. Reinhard Matissek, der aktuell sein
20-jahriges Jubildum an der Spitze des
Lebensmittelchemischen Instituts LCI
Koln feiern konnte.

Freies 3-Monochlorpropandiol — kurz
3-MCPD - ist seit langem als Kontami-
nante in verschiedenen Lebensmitteln
wie Wilrzsaucen oder hoch erhitzten
Backwaren bekannt und durch EG-Héchst-
gehalte (EU-Kontaminanten-Verord-
nung1881/2006) in einigen Lebensmit-
teln bereits geregelt. Die Substanz ent-
steht, wenn fett- und salzhaltige Le-
bensmittel im Herstellungsprozess mit
hohen Temperaturen behandelt wer-
den.3-MCPD-Ester sei ein multivarian-
tes Problem, sagte Dr. Matissek.

Dazu liegen nach keine toxikologi-
schen Daten vor. Alle raffinierten Ole
enthalten 3-MCPD-Ester — allerdings
konnen die Gehalte in Abhangigkeit von
Olsorte und Raffinationsbedingungen
stark schwanken. Native Fette und Ole
enthalten keine 3-MCPD-Ester.Von einer
akuten Gesundheitsgefahr geht das
Bundesinstitut fiir Risikobewertung
(BfR) jedoch nicht aus (BfR-Stellung-
nahme 047/2007).

Allerdings hat Oko-Test das Thema
bereits autgegriffen, und ein grofer Han-
delskonzern fordere bereits eine Si-
cherheit von seinen Lieferanten. Diese
neuen und zunehmend komplexeren
Herausforderungen belasten die be-
troffenen Hersteller enorm, wie ein Un-
ternehmer versicherte, O



